
































































Des repas préparés sur place pour tous les enfants 
accueillis dans nos multi-accueils 

 

1- 2021 Ouverture du nouveau bâtiment de la Maison Frimousse 

 

 

L’idée de préparer les repas sur 
place est déjà là.... Les locaux de 
la cuisine sont conçus pour faire 
les repas sur place pour les 3 
multi-accueils.  
 

 

 

 

 

 

 

2- 2022: Début du projet Cuisine sur place dans les multi-accueils 

Sarah stagiaire à la Communauté de 
Communes au service Plan Alimentaire 
Territorial commence son travail avec le 
service petite enfance. Pendant un an, un 
groupe de travail composé de salariés affine 
le projet avec l’objectif de préparer et livrer 
des repas sains, bons, appétissants avec des 
produits locaux et de saison.  

 

 

 

3- Été 2023: Un projet innovant et collaboratif validé par les élus 

Ce projet qui rentre parfaitement 
dans le projet de territoire coopératif 
de la Communauté de Communes 
est validé à l’unanimité par les élus. 
Nos partenaires de la CAF de l’Ain, de 
la MSA Ain-Rhône et de l’ADEME ont 
permis la réalisation de ce projet en 
le cofinançant à hauteur de 80%. 
Cela nous a permis de financer 
l’achat de matériel, de mobilier et 
l’accompagnement des équipes.  

 



4-  Automne 2023: Des expérimentations et des formations pour apprendre 

Les 3 salariées cuisinières Sandrine, 
Mélody et Audrey, sont formées à 
l’hygiène en restauration collective et 
à la nutrition du jeune enfant avec 
une diététicienne et un laboratoire. 

 

 

 

5- Janvier 2024: Début des repas sur place pour la Maison Frimousse 

  

A y est c’est parti, les 
cuisinières se lancent!!! Au 
menu du jour cuisses de 
poulet, gratin de pommes de 
terre et tarte aux pommes faite 
maison par Mélody et 
Sandrine. Un vrai régal !!!  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6- Mai 2024: 75 repas préparés chaque jour et livrés dans les 2 autres multi-accueils 

 

 

 

 


